Serie

2021.0H

Conoscenze professionali
Foglio per le note finali

Procedura di qualificazione

Impiegata/o di gastronomia
standardizzata AFC

Cognome: Numero candidata / candidato:
Nome Data
CCO1 CCO 2 CCO3 CCoO4 CCO 5
Pianificare e Approvvigionare Presentare e Garantire Applicare la
organizzare e preparare vendere prodotti, sostenibilita e lingua inglese
processi prodotti consigliare ospiti sicurezza Conta una sola volta
Conta 2 volte Conta una sola Conta 2 volte Conta una sola Scritto = 3 x
volta volta Orale = 1x
Pt. max. Pt. eff. Pt. max. | Pt. eff. Pt. max. Pt. eff. Pt. max. | Pt. eff. Nota ottenuta
Esame parte 1: 24 17 16 9 Scritto 1
Esame parte 2: 25 10 18 11 Scritto 2
Esame parte 3: 33 13 7 16 Scritto 3
Totale: 82 40 4 36 Orale 1
Conta 2 volte Conta una sola volta Conta 2 volte Conta una sola volta (3xS) + (1x0) =
Nota: ................ Nota: ............... Nota: ................. Nota: ................ Totale CCO 5
CCO 1 Nota CCO 2 Nota CCO3 Nota CCO 4 Nota Nota finale CCO 5
780 a 80| 6,0 380 a 400 6,0 390 a 410 60 345 a 360 60 Totale
700 a 775| 55 340 a 375| 55 350 a 385| 55 31,0 a 340/ 55 CCOS5 : 4 =
61,5 a 695 50 300 a 335| 50 31,0 a 345| 50 270 a 305]| 50
535 a 610| 45 260 a 295 45 270 a 305| 45 235 a 265| 45 4=
455 a 530 40 220 a 255 4,0 230 a 265| 4,0 200 a 230 40
370 a 450 35 180 a 215| 35 185 a 225| 35 165 a 195| 3,5
290 a 365| 3,0 140 a 175| 3,0 145 a 180 3, 130 a 160 3,0
205 a 285| 25 100 a 135]| 25 105 a 140| 25 90 a 125| 25
125 a 200| 20 60 a 95| 20 65 a 100 20 55 a 85| 20
45 a 120 15 20 a 55| 15 25 a 60| 15 20 a 50| 15
00 a 40| 10 00 a 15| 1,0 00 a 20| 10 00 a 15| 1,0
CCO1:(Pos.1) .o
CCO 1: (Pos. 1)
CCO2:(Pos.2)  ..coco....
CCO 3: (Pos. 3)
CCO3:(P0s.3)  .oooeunn. Nota finale di
CCO4:(Pos.4)  ........... conoscenze
CCO5:(P0s.5) ... professionali:
Totale: ... (7= (arrotondare a una decimale!)
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