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»inside« ¢ il bollettino d’informazione ufficiale di Hotel & Gastro for-
mazione Svizzera. Vi informa regolarmente sullo stato attuale della
revisione delle professioni e sui progetti di sviluppo delle professioni
nel settore alberghiero e della ristorazione.

Revisione della
gastronomia standardizzata

Il bollettino »inside« 3/2021 Revisione della gastronomia stan-
dardizzata € dedicato al rilevamento del fabbisogno di gastro-
nomia standardizzata a livello di certificato federale di forma-
zione pratica (CFP).

La nuova formazione professionale di base, introdotta nel 2013, di
Impiegata di gastronomia standardizzata AFC / Impiegato di gastro-
nomia standardizzata AFC era destinata soprattutto ad allieve e al-
lievi particolarmente dotati. Sin dall’inizio, € tuttavia apparso chiaro
che non tutte le persone in formazione soddisfano il profilo dei re-
quisiti scolastici richiesti. Per questo motivo, la Commissione per lo
sviluppo professionale e la qualita nella gastronomia standardizzata
ha deciso, nell’ambito della verifica quinquennale, di rilevare se
sussiste la necessita di una formazione professionale di base a li-
vello di certificato federale di formazione pratica (CFP).

L’introduzione di un CFP promuoverebbe la permeabilita e la possi-
bilitd di collegamento fra qualificazione base e AFC.

Link per accedere al rilevamento del fabbisogno di gastronomia stan-
dardizzata a livello di CFP.
https://www.onlineumfragen.com/login.cfm?umfrage=108301

Si pud partecipare al rilevamento del fabbisogno dal 23 lu-
glio 2021 al 30 settembre 2021.

La formazione professionale di base Impiegata / Impiegato di gastro-
nomia standardizzata AFC e sottoposta a revisione totale. L’entrata
in vigore dell'ordinanza sulla formazione professionale di base av-
verra nel 2024 o al piu tardi nel 2025. L’introduzione di un profilo CFP
influisce sui tempi di attuazione.

Hotel & Gastro formation Svizzera
Sviluppo delle professioni
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Gruppo di lavoro nazionale

e Annika Keller, pratica

e Jacqueline Kohler, pratica

e Esther Monch, capo perita
d’esame

e Manfred Remele, aspetti scola-
stici e corsi interaziendali

e Lukas Pem, co-responsabile
del gruppo di lavoro

e Nina Theus, co-responsabile
del gruppo di lavoro

Contatto

Hotel & Gastro formation Svizzera
Lukas Pem e Nina Theus
grundbildung@hotelgastro.ch

n. tel. +41 41 392 77 77

Destinatari

L’edizione 3/2021 di »inside« Re-

visione della gastronomia standar-

dizzata e trasmessa in tre lingue

(irt/f) tramite e-mail

e ai membri dell’organo profes-
sionale, alle sezioni e alle orga-
nizzazioni professionali

e alle 21 organizzazioni decen-
tralizzate di Hotel & Gastro for-
mation Svizzera

e ai partner della formazione,
SEFRI e cantoni

nonché

alle sezioni o associazioni profes-
sionali designate da HotellerieSu-
isse, GastroSuisse, Hotel & Ga-
stro Union e alle riviste specializ-
zate.
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