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Formulaire Journal de travail candidat

Candidat MHom Muster Prénom Max
Date de naissance 01.01.2000
Entreprise Muster-Catering AG
Supérieur (formateur professionnel) MHom ZZ Prénom Mister
Expert 1 Nom x Prénom Mister
Expert 2 Nom xY Prénom Miss
Date: 6 novembre 2017
Competences
. = o - méthodologi
Début Fin heures Emde travail, degre de realisation de | | vi5oohions/fem arques’ sociales ;‘-mﬁ
personnelles
importantes
- Taches sslon plan
joumnalierhebdomadaire et exigences de o )
qualiteé envers ces taches Raflexion sur le travail :
K OOOOOOOOOOOONONOONNONNONOOOD | TUAURIS-je 3ussi pu faire,
qu'aurais-je pu faire misux,
HCOOUOOOCOONOOONOONNNONOOUNNNNE | 24n
- Taches qui == sont bien derouléss
A R R R R
R R R
- Tidlies qui s& sont moins bien ou mal
deroulees | et pounguoi
N N B R R
R R R
2.1.1 Préparer le local de stockage R R
O O AOROONOOONOCNON0NGE | X000 oo
N N O FOOUROOOOOODONNON0NG0 | 2000000000000
06.45 OF.00 | 15rmim | o 00 00000000 R
O O AR R R
O O RO O
R RO
2.1.5 Gerer des stocks O OO0
O O AOROONOOONOCNON0NGE | X000 oo
O O AOROOOOO0ONONONGE | 0000000000000
07.00 OF. 30 | 20mriim | 0 0 000 000000000 R
O O AR R R
NN N B R R R
R RO
2.1.2 Réceptionner les livraizons R R
O O AOROONOOONOCNON0NGE | X000 oo
O O AOROOOOO0ONONONGE | 0000000000000
07.30 10.00 | 2.5h R N R R
O O AR R R
O O RO O
U O X

T Réflexion sur le travail © qu'aurais-je aussi pu faire, qu'aurais-je pu faire mieux, ete.

Hotel & Gastro formagon Sulsss
Professions & quallte

30082017
ersion 2.0

Seite 1von 2

Fomuiaire Joumal de iravall candidat




Hotel & Gastro
forma on_o

Lavrmimdny
[ TT—

1.5.3 Analyser des chiffres de R R
I'entre; risg S ——— R KR R R
P EEREEES R R
10.00 1200 | 2.0n R N K N S ——— A B K
’ - . R N K B S ————————
R N D
R R B
R R O R MK
4 1 Securité au travail, protection de OO OO0
la santé R R
4.2 Protection de I'environnement R X
4.4 Hygigne personelle, lentreprize | 000000000
4 5 Concept d'hygiéne R N B K
13.00 15.00 | 2.0h R N D EE RS E R R
R R B R R N
A O B MR R R B
R A O B MR
R A O B MR
N B R M R
R N K N O R N B
R N K B S ———————— H N B
R N D S B
15.00 16.00 | 1.0h R RO OOOOOOODONNKK R R
A O B MR R ——
R R
R R M R
Mombre
total 815
d'heures
r&-(]
- . g o
Candidat Date 6.11.2017 Signature 'V
Supérieur (formateur professionnel) Date 6.11.2017 Signature .";"'J'r,‘-".f
Hofsl & Gastro formanon Sulsas 30092017 Sedte 2 van 2
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Candidat MHom Muster Prénom Max
Date de naissance 01.01.2000
Entreprise Muster-Catering AG
Supérieur (formateur professionnel) MHom ZZ Prénom Mister
Expert 1 Nom x Prénom Mister
Expert 2 Nom xY Prénom Miss
Date: T novembre 2017
Compéetences
; 5 R méthodologi
Début Fin heures :Ealages-&'edetraual,degmdereahsahnnde Justifications/Remarques’ ME;{IME&
personnelles
importantes
- Taches sslon plan
joumalierhebdomadaire et exigences de L )
qualité envers ces tiches Reflexion sur e travail -
K OOOOOOOOOOOOOOOONOOOD0NN0NOn | U aUrais-je sussi pu faire,
qu'aurais-je pu faire mieux,
HCOOUOOOCOONNOOCNONCOONDOUCOINE | 4
- Taches qui s= sont bien déroulées
O KOO0
R R R K
- Tidlies qui s& sont moins bien ou mal
deroulees | et pounguoi
O KOO0
R R R K
2.2.1 Préparer le poste de travail KR R M
O KOO0 FOOOOONOOOOONNOONGE | 0000000000000
O KOO0 FOOOOOOUOOODOONOOO0G. | 0000000000000
07.00 0730 | 30mmine | 2 o0 00000000000 R
O KOO0 ESE SRR R R
O KOO0 OO0 OO0
RO OO0
2.2 8 Regénérer des produits HOOO0CO0OOONN000
RO RO OO0 OO0
O KOO0 FOOOOOOUOOODOONOOO0G. | 0000000000000
O KOO0 ESE SRR R R
07.30 1100 | 3.5h R N R R
O KOO0 ESE SRR R R
O KOO0 OO0 OO0
RO KOO0
OO KOO
2.2.9 Préparer des produits EUOOOOOOOUNCONNCE | 2000000000000
O KOO0 FOOOOONOOOOONNOONGE | 0000000000000
11.30 1400 | 2.5h R N R OOUCOOOOOOONNONNE | 2000000000000
O KOO0 ESE SRR R R
OO KOO OO0

T Réflexion sur le fravail ; qu'aurais-je aussi pu faire, gu'aurais-je pu faire mieusx, etc.
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R B B
L R B R
R R B R
R N N D
R N
S B B R
1.2_3 Outils d'organisation de A R R
maniere T —— RO
R N N D Vonnooooononooonaoooe | TVUPERINODODN0OONK
14.00 15.00 | 1.0h XIO0GaOaO0OGOOOGONONONONN B O R X
R N B B0
R B R i ———
R R B R OO0
R B B
R N B RN
R B B S ——— R
L R B R S ——— SR R
NN
R R B R X
R N N D x::ﬂ:ﬁ::ﬁ:ﬁ:ﬂ:
N X
R
L R B R OOOROONOOONOONOOONE | X000 00
R R B R OOUNOONOOONOONOOON0E | 0000000000000
R N EEEE R SRR P
R N D NN
R B B R B R
RN R M R M
Mombre
total 830
d'heures
i &C
. . Hax W
Candidat Date 7.11.2017 Signature '\
Supérieur (formateur professionnel) Date 7.11.2017 Signature -“-'":r.. =7
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Candidat MHom Muster Prénom Max
Date de naissance 01.01.2000
Entreprise Muster-Catering AG
Supérieur (formateur professionnel) MHom ZZ Prénom Mister
Expert 1 Nom x Prénom Mister
Expert 2 Nom xY Prénom Miss
Date: 8 novembre 2017
Compéetences
ST heures Ehg;: de travail, degré de réalisation de | e o i
personnelles
importantes
- Taches sslon plan
journalier’hebdomadaire et exigences de L )
qualité envers ces tiches Reflexion sur bz travail -
K OOOOOOCOOOONOOOOOOODNONDoonDy | FU/AURIS-je sussi pu faire,
qu'aurais-je pu faire miewus,
HCOOUOOOCOONOOONOONNNOCOUUNO0NN. | 240
- Taches qui == sont bien derouléss
A U RO R R
R B R R
- Tidlies qui s& sont moins bien ou mal
deroulees | et pounguwoi
A U RO R R
R B R R
Préparation R R R
O U RO A OONOOONONNONN0GE | X0000000N000000E
O U RO ACKOONOOONONONONGE | 0000000000000
06.30 084S | 1Smmim | s oo 0000000 R O
O U RO R R R
O U RO AR 0K
R R RO R
1.3.1 Objectifs donnés de maniére HOOO0COOOOONN0
appropriee R R R
O U RO i ——— R RO
R R R
06.45 07.00 | 15min ixxxuxux}{uxxuxuxxuxuxx R O
R R U K F -
O U RO
O U RO OO0
R R RO R
1.3.1 Objectifs donnés de maniére X HOOO0COOOOONN0
appropriee OO aOOO00DOOEOOO
. N N N N i —— R
07.00 07.30 | 30min % R O
R R U K F -
O U RO
OO O HHRROOR R

! Réflexion sur le travail - qu'aurais-je aussi pu faire, gu'aurais-je pu faire mieux, etc.
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brbaBariaradens
R0 O RO
SN DU D
1.3.4 Diriger les collaborateurs de B
I'Equipe B R
1.3.3 Planification du travail SR A XK
1.3.2 Attribuer aux collaborateurs de
I'équipe des tiches qui leur
correspondent
R0 N BN LY P
ESFR SRS SRR CEE R
R O RO i ———
07.30 14.00 | 6.5h OO ONODONODE ES RS ER R R S
R N R —
R R 0K
R0 N BN
ESFR SRS SRR CEE R
R O RO
R0 O RO
R N M R M
R0 N BN
S B DU B W
2.2.1 Préparer le poste de travail O
R0 O RO OOONOOOOOONOONOONEGE | X 0000000000000I
R N R FOOOCOOOOUOCOONOONNOL | 0000000000000
14.00 15.00 | 1.0h R0 N BN ES RS ER R R S
ESFR SRS SRR CEE R B R EECE RS
R O RO R R 0K
S BN N B R WX
R N R R
B EECEEEEEE
ocssmmmmmmesoscorsmmmmlll B el B
R0 O RO S ————
ES RS ER R R S
R0 O RO
A DN N IR KRR
Nombre
total 8.50
d'heures
ool LC
. . g b
Candidat Date 2.11.2017 Signature '
§ { -
Supérieur (formateur professionnel) Date 8.11.2017 Signature iy 7 7
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Supérieur (formateur professionnel) MHom ZZ Prénom Mister
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Expert 2 Nom LA Prénom Missg
Date: 9 novembre 2017
Competences

; . S méthodologiques,

Dt Fin s :Ealag;:detraval,degm de realisation de Justifications/Remarques’ cociales et
personnelles
importantes

- Taches sslon plan
joumalierhebdomadaire et exigences de L )
qualité envers ces tiches Reflexion sur ke travail -
HHOOOOOOCOOOGOUDGONNOONOODUONEG | TU/aUrais-je sussi pu faire,
qu'aurais-je pu faire misw,
HOCOCOOOCOCOOUNOCCOOCOOON000 | 240
- Taches qui s= sont bien déroulées
N R N R N
R N D N N
- Taches qui se sont mains bien ou mal
deroulees | et pounguoi
N R N R N
R N D N N
3.2.1 Régles de politesse envers la R O M
clientéle R R
3.2.5 Mettre I'espace d'accueil et & KR
la dizposition de la clientéle
N N R R O
N N R R O o —
N N R R O
N N R R O ——
07.00 0800 | 1h S R R O
R R O
N N R R O
O O RO
P N RO O K
N N R R O
N N R R O
N N R
R N D B N M
3.1.2 Aides a la vente visuelles FROOOONOOONNONNOONG0 | X00000O0N000000
3.1.3 Techniques de dressage EOOROOOOONONOONNE | 0000000000000
05.00 11.00 | 3h 315 Pos FROOOOOOOONOONOO0NG | 3000000000000
3.2.3 Senvir et conseiller les clients R R RO
N N O R U O
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K OOOOOOOONOOUNOODNOOUDOODOonNon) | U aurais-je sussi pu faire,
qu'aurais-je pu faire mieu,
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R O OO0
N N N N N D 0 0
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