Prifung: Berufspriifung Diatkochin/Didtkoch

Leerprotokoll
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Organisation der Arbeit

0.1 Portfolio

Vorwort / Schlusswort 0 1 2
Beschreibung Aufgabeteil C 0 2
Detailierte Besschreibung der Spezial LM 0 1 2
Samtliche Rezepte 0 1 2
Fotos der einzelnen Komponenten 0 1 2
Foto der Gesamtplatte 0 1 2
Komplette Nahrstoffangaben 0 6
Adéquate Qualitat 0 2 4
Kein Portfolio vorhanden 0 22
0.2 Planung AVOR

Arbeits- und Zeitplan erstellt 0 1 2
Arbeitet nach Plan / Zielorientiert 0 2
Schnittarten / Vor-Arbeiten 0 1 2
Warenbezug 0 1 2
Mise en place 0 1 2
0.3 Priifungsantritt

Tool-Box 0 2
Lebensmittelanlieferung 0 2
Tenl gemass Usanzen 0 2
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Prifung: Berufspriifung Didtkochin/Didtkoch

Leerprotokoll
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Hygiene, Arbeitssicherheit, Okonomie, Okologie

0.4 Personliche Hygiene

Saubere Erscheinung

Kleidung

Hande an Kleidung reinigen

Hand-Hygiene

Einsatz & Handhabung Torchon
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0.5 Lebensmittel Hygiene

Lebensmittel

Degustieren der Gerichte

Lagergrundsatze eingehalten

Temperaturbereiche

Beschriftungen in Kiihlung
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0.6 Betriebs- und Arbeitsplatz Hygiene

Arbeitsposten

Arbeitsflachen

Reinigung

Gerate und Material
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0.6 Unfallverhiitendes Arbeiten

Arbeitsplatz

Boden

Messer

Handhabung Maschinen

Kennzeichnung Materialien

Personliches Verhalten
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0.7 Okologisches / Okonomisches Handeln

Abfalltrennung 0 2 4
Einsatz Reinigungsmittel 0 1 2
Einsatz Hilfsmaterialien 0 1 2
Energieverbrauch 0 2 4
Uberproduktion of1]2
Warenrickschub 0 1 2
Arbeitsweise / Planung 0 2 4
Ressorucenverbrauch 0 1 2
Expertensupport 0 2 4
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Gericht 1: Suppe, Salat, Vorspeise: Vorbereitung

1.1 Vorbereiten (Meniiableitung)

Berticksichtigung gesunde Erndhrung 0 2 4
Schnittarten / Vor-Arbeiten 0 1 2
Lebensmittelwahl 0 2 4
Diatetisch korrekt 0 2 4 6
Experten intervention / Erbetene Hilfe 0 2 4

1.2 Zubereiten

Umsetzen der Gartechnik 0 2 4
Erndhrungstherpiespez. Zubereitung 0 3 6
Geignetes Geschirr & Gerat 0 1
Uberwachung und Pflege of1]2
Diatetisch korrekt 0 2 4 6
Experten intervention 0 2 4

1.3 Arbeitsaufwand

Aufwéndigkeitsgrad des Gerichts | 0 | 1 | 2 | | | ‘
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Prifung: Berufspriifung Didtkochin/Didtkoch

Leerprotokoll

Gericht 1: Suppe, Salat, Vorspeise: Prdsentation und Degustation

1.4 Prdisentation

Fachgerecht, sauber Angerichtet

Exaktheit

Menge / Proportionen

Wirkung der Komponenten

—_
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Komponenten fehlen

Optischer Gesamteindruck

Nicht schickbar

12
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Schickzeit

1.5 Degustation

Fachgerecht abgeschmeckt

Konsistenz / Textur

Temperatur (Abweichungen) gem. Kostform

Endprodukt verkaufbar

oO|Oo|]o|O |O
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Nicht schickbar / nicht geschickt 14
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Leerprotokoll

Prifung: Berufspriifung Didtkochin/Didtkoch

Gericht 2: Hauptgericht: Vorbereitung

2.1 Vorbereiten (Meniiableitung)

Berticksichtigung gesunde Erndhrung 0 2 4
Schnittarten / Vor-Arbeiten 0 1 2
Lebensmittelwahl 0 2 4
Diatetisch korrekt 0 2 4 6
Experten intervention / Erbetene Hilfe 0 2 4

2.2 Zubereiten

Umsetzen der Gartechnik 0 2 4
Erndhrungstherpiespez. Zubereitung 0 3 6
Geignetes Geschirr & Gerat 0 1
Uberwachung und Pflege of1]2
Diatetisch korrekt 0 2 4 6
Experten intervention 0 2 4

2.3 Arbeitsaufwand

Aufwéndigkeitsgrad des Gerichts | 0 | 1 | 2 | | | ‘
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Prifung: Berufspriifung Didtkochin/Didtkoch

Leerprotokoll

Gericht 2: Hauptgericht: Prdsentation und Degustation

2.4 Prdisentation

Fachgerecht, sauber Angerichtet

Exaktheit

Menge / Proportionen

Wirkung der Komponenten

—_
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Komponenten fehlen

Optischer Gesamteindruck

Nicht schickbar

12
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Schickzeit

2.5 Degustation

Fachgerecht abgeschmeckt

Konsistenz / Textur

Temperatur (Abweichungen) gem. Kostform

Endprodukt verkaufbar
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Nicht schickbar / nicht geschickt 14
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Gericht 3: Siissspeise / Gebdck: Vorbereitung

3.1 Vorbereiten (Meniiableitung)

Berticksichtigung gesunde Erndhrung 0 2 4
Schnittarten / Vor-Arbeiten 0 1 2
Lebensmittelwahl 0 2 4
Diatetisch korrekt 0 2 4 6
Experten intervention / Erbetene Hilfe 0 2 4

3.2 Zubereiten

Umsetzen der Gartechnik 0 2 4
Erndhrungstherpiespez. Zubereitung 0 3 6
Geignetes Geschirr & Gerat 0 1
Uberwachung und Pflege of1]2
Diatetisch korrekt 0 2 4 6
Experten intervention 0 2 4

3.3 Arbeitsaufwand

Aufwéndigkeitsgrad des Gerichts | 0 | 1 | 2 | | | ‘
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Prifung: Berufspriifung Didtkochin/Didtkoch

Leerprotokoll

Gericht 3: Siissspeise / Gebdck: Prisentation und Degustation

34 Prdisentation

Fachgerecht, sauber Angerichtet

Exaktheit

Menge / Proportionen

Wirkung der Komponenten

—_
NN NN D

Komponenten fehlen

Optischer Gesamteindruck

Nicht schickbar

12
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Schickzeit

3.5 Degustation

Fachgerecht abgeschmeckt

Konsistenz / Textur

Temperatur (Abweichungen) gem. Kostform

Endprodukt verkaufbar
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Nicht schickbar / nicht geschickt 14

expert admin Eine eingetragene Marke der Inforis AG
Das expert admin Bewertungsverfahren und die expert admin Print: 8/23/2024_ 9:48 AM
Software sind urheberrechtlich geschiitzt Seite: 9/15



Leerprotokoll
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Gericht 4: Zwischenmahlzeit: Vorbereitung

4.1 Vorbereiten (Meniiableitung)

Berticksichtigung gesunde Erndhrung 0 2 4
Schnittarten / Vor-Arbeiten 0 1 2
Lebensmittelwahl 0 2 4
Diatetisch korrekt 0 2 4 6
Experten intervention / Erbetene Hilfe 0 2 4

4.2 Zubereiten

Umsetzen der Gartechnik 0 2 4
Erndhrungstherpiespez. Zubereitung 0 3 6
Geignetes Geschirr & Gerat 0 1
Uberwachung und Pflege of1]2
Diatetisch korrekt 0 2 4 6
Experten intervention 0 2 4

4.3 Arbeitsaufwand

Aufwéndigkeitsgrad des Gerichts | 0 | 1 | 2 | | | ‘
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Prifung: Berufspriifung Didtkochin/Didtkoch

Leerprotokoll

Gericht 4: Zwischenmahlzeit: Prdsentation und Degustation

4.4 Prdisentation

Fachgerecht, sauber Angerichtet

Exaktheit

Menge / Proportionen

Wirkung der Komponenten

—_
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Komponenten fehlen

Optischer Gesamteindruck

Nicht schickbar

12
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Schickzeit

4.5 Degustation

Fachgerecht abgeschmeckt

Konsistenz / Textur

Temperatur (Abweichungen) gem. Kostform

Endprodukt verkaufbar
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Nicht schickbar / nicht geschickt 14
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Gericht 5: Kurzfristige Nachbestellung: Vorbereitung

5.1 Vorbereiten (Meniiableitung)

Berticksichtigung gesunde Erndhrung 0 2 4
Schnittarten / Vor-Arbeiten 0 1 2
Lebensmittelwahl 0 2 4
Diatetisch korrekt 0 2 4 6
Experten intervention / Erbetene Hilfe 0 2 4

5.2 Zubereiten

Umsetzen der Gartechnik 0 2 4
Erndhrungstherpiespez. Zubereitung 0 3 6
Geignetes Geschirr & Gerat 0 1
Uberwachung und Pflege of1]2
Diatetisch korrekt 0 2 4 6
Experten intervention 0 2 4

5.3 Arbeitsaufwand

Aufwéndigkeitsgrad des Gerichts | 0 | 1 | 2 | | | ‘
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Prifung: Berufspriifung Didtkochin/Didtkoch

Leerprotokoll

Gericht 5: Kurzfristige Nachbestellung: Prdsentation und Degustation

5.4 Prdisentation

Fachgerecht, sauber Angerichtet

Exaktheit

Menge / Proportionen

Wirkung der Komponenten

—_
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Komponenten fehlen

Optischer Gesamteindruck

Nicht schickbar

12
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Schickzeit

5.5 Degustation

Fachgerecht abgeschmeckt

Konsistenz / Textur

Temperatur (Abweichungen) gem. Kostform

Endprodukt verkaufbar
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Nicht schickbar / nicht geschickt 14
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Leerprotokoll

Prifung: Berufspriifung Didtkochin/Didtkoch

Gericht 6: Apero: Vorbereitung

6.1 Vorbereiten

Berticksichtigung gesunde Erndhrung 0 2 4
Schnittarten / Vor-Arbeiten 0 1 2
Lebensmittelwahl 0 2 4
Diatetisch korrekt 0 2 4 6
Experten intervention / Erbetene Hilfe 0 2 4

6.2 Zubereiten

Umsetzen der Gartechnik 0 2 4
Erndhrungstherpiespez. Zubereitung 0 3 6
Geignetes Geschirr & Gerat 0 1
Uberwachung und Pflege of1]2
Diatetisch korrekt 0 2 4 6
Experten intervention 0 2 4

6.3 Arbeitsaufwand

Aufwéndigkeitsgrad des Gerichts | 0 | 1 | 2 | | | ‘
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Prifung: Berufspriifung Didtkochin/Didtkoch

Leerprotokoll

Gericht 6: Apero: Prdisentation und Degustation

6.4 Prdisentation

Fachgerecht, sauber Angerichtet 0 2 4

Exaktheit 0 1 2

Menge / Proportionen 0 1 2

Wirkung der Komponenten 0 1 2
Komponenten fehlen 0 1 2

Optischer Gesamteindruck 0 6

Nicht schickbar 0 12
Schickzeit 0 1 2 | 4|12
6.5 Degustation

Fachgerecht abgeschmeckt 0 3 6
Konsistenz / Textur 0 1 2 3 4
Temperatur (Abweichungen) gem. Kostform 0 1 2
Endprodukt verkaufbar 0

Nicht schickbar / nicht geschickt 0 14
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