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Grundlagen

Ohne Grundbildung (Lehre) im Gastgewerbe?

Die ideale Weiterbildung fur Mitarbeitende ohne Grundbildung

Ein Lehrgang von Progresso ALLROUNDER ist lhre Chance fir eine fundierte,
praxisorientierte Weiterbildung und macht aus Ihnen qualifizierte Mitarbeitende. Die
Weiterbildung von Hotel & Gastro formation Schweiz bringt Ihnen nur Vorteile: Sie
verbessern lhre beruflichen Fertigkeiten, Ihr Arbeitgeber wird entlastet und der Gast ist
zufrieden.

Welche Voraussetzungen mussen Sie erfillen?

e Sie arbeiten in einem der Fachbereiche (Kiiche, Service oder Hotellerie-
Hauswirtschatft).

e Sie verstehen die deutsche Sprache und kdnnen sich gut verstandigen.

e Sie haben Lese- und Schreibkenntnisse.

¢ Sie haben keinen Berufsabschluss im Gastgewerbe.

Wie lange dauert diese Weiterbildung?

Ein Lehrgang beinhaltet 25 Ausbildungstage (= 5 Wochen), die sich auf drei Blocke
verteilen. Der Unterricht findet jeweils von Montag bis Freitag statt. Die Kurse sind so
angeordnet, dass die Mdglichkeit besteht, den Lehrgang in 5 bis 6 Monaten
abzuschliessen, spatestens jedoch nach zwei Jahren.

Kurs 1 Kurs 2 Kurs 3 Kursausweis
2 Wochen 2 Wochen 1 Woche
Kiiche Hotellerie- = Repetitions-

Hauswirtschaft und

und Priifungswoche

Restauration
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Von der Hilfskraft zur
Fachkraft

Das Bedurfnis der Branche:

In der Branche der Gastronomie/Hotellerie gibt es ein Bedurfnis moglichst
vielschichtig ausgebildete Mitarbeiter/Mitarbeiterinnen und Hilfskrafte zu haben. Der
Arbeitsmarkt in der Gastronomie spricht von Multitasking (Begriff kommt aus dem IT-
Bereich und soll als Anhaltspunkt fiir «vielschichtig einsetzbar» gelten). Aufgrund des
akuten Mitarbeiter- und Fachkraftemangels besteht das Bediirfnis die Hilfskrafte in
den Bereichen Hotellerie & Hauswirtschaft, Service und Kiiche, in der Produktion und
Dienstleistung (im Rahmen ihrer Moglichkeiten) abteilungsiibergreifend eingesetzt
werden kénnen. So kdnnten die Liicken in verschieden Bereichen wéhrend der
Spitzenzeiten Uberbriickt werden.

Unsere LOsung:

Der Progresso Lehrgang «ALLROUNDER» bietet allen Mitarbeitenden aus der
Hotellerie und Gastronomie die Méglichkeit, wahrend funf Wochen eine
praxisbezogene Fachausbildung in den drei Fachbereichen Hauswirtschaft, Kiiche
und Service zu absolvieren. Der Lehrgang zeichnet sich speziell dadurch aus, dass
es sich um eine mehrfach kombinierte Basisausbildung auf verschiedenen Ebenen
handelt. Die Ausbildung bietet den Teilnehmenden einen theoretischen und
praktischen Unterricht im geschitzten Lernfeld. Die Inhalte lehnen sich bewusst der
beruflichen Grundbildung im Gastgewerbe an. Dies hat den Vorteil, dass wenn sich
Mitarbeitende zu einem spéteren Zeitpunkt fir die Grundbildung entscheiden, von
den zukinftigen Ausbildungsinhalten bereits Vorkenntnisse haben. Dadurch kann der
Ubertritt von der Basisqualifikation zur Grundbildung erleichtert und durch den
Wissensvorsprung angenéhert werden. Dieser qualifizierende Lehrgang wird
modularisiert angeboten, damit die Teilnehmenden dazwischen zurtck in die
Betriebe gehen kdnnen. Die vermittelten Inhalte kdnnen so gefestigt und das Erlernte
in der Praxis angewendet werden. Dadurch sind die Fortschritte der Mitarbeitenden
sofort im Betrieb sicht- und Gberprufbar.



Fachbereich Kiiche

Hygienegrundsatze, Arbeitssicherheit, 6konomisches
und okologisches Handeln, Mise en place - Arbeiten,
Rezepte lesen und verstehen, Materialkunde (Pfannen
& Messer), Arbeiten mit CF Produkten, die Anwendung
der 6 wichtigsten Garmethoden, der sichere Umgang
mit Maschinen und Apparaten, Gemuse- und
Kartoffelschnittarten, sauberes Anrichten von kalten
und warmen Speisen werden taglich bei der
Umsetzung einfacher Men(s trainiert.

Fachbereich Service

Teamwork & Berufsethik, Mise en place und
personliche Ausriistung, Materialkunde, Besteckteile,
Aufdecken eines Gastetisches, Serviceregeln, Falten
von Servietten, Gerate und Apparate, Erweiterte
Menagen, Kaffee- Tee und Krauteraufglsse,
Mineralwasser, Frucht und Gemuseséfte,
Getrankeservice, Servicearten und Serviceablaufe.

Fachbereich Hauswirtschaft

Office, Grundreinigung von Metallen, Zimmerreinigung,
Kontrolllisten, Feuchtwischen, Staubsaugen,
Reparaturschein, Fleckenentfernung, Fensterreinigung,
Reinigungsarbeiten in dffentlichen Raumen,
Bodenreinigung, sicherer Umgang mit Maschinen und
Apparaten, Waschepflege durchfihren, Wéascherei und
Lingerie, Bugeln, Freude gewinnen an der
Dienstleistung.



uofjelnelsay
yeyosumsne [N Heyosuimsne 90IAISS ayony|
-aL9||910H ossalbold ossalibolid ossalbolid

“IS1 }j|81s181un AYO-T Wwep

puabuimz gaiyeg Jop
uJsjos ‘usluonuaAgng

ayonyy

Buebiya ossaiboid

Buebiya] ¥TIANNONU TV ossaiboid

Buebiya ossalbolid

+ Buniyepasiniag aiyere
:uabunzjassnelon

st IsIsIsiun AVO-T

waep pusbuimz gauleg Jop

uigJos ‘—'00LL 4HD UoA
Benagsbunzinisiaun

(va3) 3sapesjniag sayosissouabpig

181 jjI91si/iun AVO-T

wap pusbuimz gaueg

J3p uIsj0s ‘—000¥ 4HD
uon Besyiagsbunzinisialun

(z43) siubBnazsya)biyey sayossissouabpig

(@4ya1) Bunpjiqpunig 1Nz uone)iljeNnd-siseg J9pP UOA



Informationen

Wo finden die Kurse statt?

Die Lehrgange werden in der ganzen Schweiz auf Deutsch angeboten.

Was kostet der Progresso ALLROUNDER
Lehrgang?

Die Ausbildung, Unterrichtsmaterial, Verpflegung und Ubernachtung werden durch
Beitrage des L-GAV (Landes-Gesamtarbeitsvertrag) weitgehend subventioniert,
sofern der Betrieb diesem zwingend unterstellt ist. Die teilnehmende Person bezahlt
eine einmalige Anmeldegebuhr in der Hohe von CHF 100.—. Der Betrieb erhalt zudem
eine Arbeitsausfallentschadigung von max. CHF 100.— pro besuchten Kurstag (bei
einem Anstellungsverhaltnis von 100 %, ansonsten einen prozentualen Anteil). Arbeit-
nehmenden, welche dem L-GAV nicht zwingend unterstellt sind, wird der Lehrgang
zum gunstigen Selbstkostenpreis angeboten.

Gesamtschweizerisch anerkannter Ausweis

Nach erfolgreichem Abschluss des Lehrgangs erhalten Sie einen Ausweis, welcher
von HotellerieSuisse, GastroSuisse sowie Hotel & Gastro Union anerkannt wird.

Wo kann ich mich anmelden?

Hotel & Gastro formation Schweiz
Basisqualifikation

Eichistrasse 20

Postfach 362

6353 Weggis

Telefon 041 392 77 77
progresso@hotelgastro.ch
www.progresso-lehrgang.ch
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