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Neuer Progresso-
Kurs fiir Allrounder

Menschen ohne gastge-
werbliche Grundbildung
erhalten in Progresso-
Kursen die Grundlagen der
Gastronomie vermittelt.
Bisher gibt es die Kurse
fiir vier Fachbereiche.

Ab 2024 werden neu auch
Allrounder ausgebildet.

Der neue Progresso-Kurs ist auf-
grund von Riickmeldungen aus
der Branche entstanden. «Wir ha-
ben eine Bediirfnisanalyse bei
Restaurants und Hotels gemacht.
Diese hat gezeigt: Kleine wie auch
grosse Betriebe brauchen immer
mehr Mitarbeitende, die in ver-
schiedenen Abteilungen einge-
setzt werden und dort selbstdndig
einfache Arbeiten ausfiihren kén-
nen», sagt Heinz Gerig. Er ist Lei-
ter Basisqualifikation bei Hotel &
Gastro Formation Schweiz und
Verantwortlicher fiir die Progres-
so-Kurse. Gerig fiigt an: «Als
Folge des Fachkrédftemangels fehlt
in vielen Betrieben schlicht die
Zeit, selber Mitarbeitende auszu-
bilden.» Dieses Problem soll der
Lehrgang «Allrounder» nun lésen.

Fachkrdfte entlasten

Allrounder haben im Betrieb eine
wichtige Aufgabe. Sie nehmen den
Fachkriften einfachere Arbeiten
wie Tischdecken, Gemiiseriisten
oder Wischemangeln ab. Dadurch

verschaffen sie den Fachkriften
Zeit, sich um komplexere Aufga-
ben und die Géste zu kiimmern.
Gleichzeitig werden sie als Sprin-
ger dort eingesetzt, wo Hilfe ge-
braucht wird.

Damit die Allrounder iiberall
einspringen kénnen, wird ihnen
Wissen aus den Progressokursen
der Fachbereiche «Kiiche», «Ser-
vice» und «Hauswirtschaft» ver-
mittelt. Natiirlich ist dies nicht in
derselben Tiefe mdglich wie in
den jeweiligen Fachkursen. Fiir
die Kiiche bedeutet das beispiels-
weise: Allrounder lernen nur
die wichtigsten Garmethoden
kennen. Heinz Gerig verspricht:
«Sie werden dennoch einfache
Gerichte selbstindig zubereiten
kénnen.» RICCARDA FREI

«Progresso» in Kiirze

Die Progresso-Kurse dauern
funf Wochen und werden
in drei Blcken durchgefiihrt.
Sie werden in den Fachberei-
chen Hauswirtschaft, Service,
Kiiche und Systemgastro-
nomie angeboten. Ab Marz
2024 gibt es neu auch den
Lehrgang «Allrounders.
Die Zahl der Teilnehmenden
ist auf 12 bis 15 Personen
begrenzt. Bedingung fiir die
Teilnahme sind Deutsch-
kenntnisse auf Niveau A2.
Ab der zweiten Jahreshalfte
2024 soll es den neuen Kurs
auch in der Romandie geben.

Die Allrounder entlasten auch in der Hauswirtschaft die Fachkrafte. Zum Beispiel,

indem sie Wische sortieren oder alltsgliche Flecken entfernen.
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