
Formation professionnelle supérieure

Examen professionnel supérieur
Cheffe de cuisine avec diplôme fédéral /  
Chef de cuisine avec diplôme fédéral

1½ ans

Cheffe de la restauration avec diplôme fédéral / 
Chef de la restauration avec diplôme fédéral

1½ ans

Cheffe du secteur hôtelier-intendance avec diplôme fédéral /
Chef du secteur hôtelier-intendance avec diplôme fédéral

1½ ans

Cheffe de la restauration collective avec diplôme fédéral /
Chef de la restauration collective avec diplôme fédéral

1½ ans

3 ans d’expérience professionnelle

Examen professionnel
Cheffe cuisinier avec brevet fédéral / Chef cuisinière avec brevet fédéral 1 an
Responsable de la restauration avec brevet fédéral 1 an
Responsable du secteur hôtelier-intendance avec brevet fédéral 1 an
Chef de réception avec brevet fédéral 1 an
Sommelière avec brevet fédéral / Sommelier avec brevet fédéral 1 an
Cuisinière en diététique avec brevet fédéral/
Cuisinier en diététique avec brevet fédéral

1 an

3 ans d’expérience professionnelle

Formation professionnelle initiale

Formation professionnelle initiale avec certificat fédéral de capacité
Cuisinière CFC /  Cuisinier CFC 3 ans
Spécialiste en restauration CFC 3 ans
Spécialiste en hôtellerie CFC 3 ans
Spécialiste en restauration de système CFC 3 ans
Spécialiste en communication hôtelière CFC 3 ans
Employée de commerce CFC branche de formation Hôtellerie-Gastronomie-Tourisme (HGT) /
Employé de commerce CFC branche de formation Hôtellerie-Gastronomie-Tourisme (HGT)

3 ans

Formation professionnelle initiale avec attestation fédérale de formation professionnelle
Employée en cuisine AFP / Employé en cuisine AFP 2 ans
Employée en restauration AFP / Employé en restauration AFP 2 ans
Employée en hôtellerie AFP / Employé en hôtellerie AFP 2 ans
Formation modulaire abrégée : Employée en cuisine AFP / Employé en cuisine AFP ;  
Employée en restauration AFP / Employé en restauration AFP ; Employée en hôtellerie 
AFP / Employé en hôtellerie AFP

1 an

Qualification de base

Progresso (Formations des partenaires sociaux dans l’hôtellerie et la restauration) 
Dans le domaine de la cuisine, du service, de l’intendance, de la restauration de système 5 semaines
Perfecto « Futura » (Cours pour personnes en recherche d’emploi dans l’hôtellerie  
et la restauration) Dans le domaine de la cuisine, du service, de l‘intendance 5 semaines
RIESCO (Préaprentissage d‘intégration)
Hôtellerie-Restauration 1 an
Bâtiment et technique autombile (sur demande) 1 an
Construction (sur demande) 1 an
Santé 1 an
Prosperimo (Cours pour réfugiés et personnes admises à titre provisoire) 
Dans le domaine de la cuisine 5 semaines
Cours de langue fide Hôtellerie-Restauration (sur demande)
Dans le domaine de la cuisine, du service, de l‘intendance

13 semaines

Cours préparatoires pour les professions artisanales 12 semaines

Offres en fonction du degré  
de formation
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