
 

 

 

 

Manifestation Gastroclub 
03.03.2017: la soirée des 
gagnantes  
Jean-Claude Schmocker, responsable du projet SwissSkills/WorldSkills 

 

Après le succès des SwissSkills 2016 à Lucerne, cette année les WorldSkills se déroulent du 14 au 19 

octobre à Abu Dhabi, aux Emirats Arabes Unis. Plus d’un millier de jeunes professionnels de 

76 nations se mesureront pendant 5 jours pour décrocher les titres de champion du monde très 

convoités. 

 

C’est une raison suffisante pour féliciter une fois encore nos championnes suisses pour leurs 

performances exceptionnelles aux SwissSkills 2016 pendant le salon ZAGG de Lucerne, et assister à 

leur entraînement pour les WordSkills. 

 

 
De gauche à droite: Evelyne Tanner, Thomas Bissegger, Tatjana Caviezel, Martin Erlacher 

 

Les sponsors, les membres de Gastroclub et les représentants de la branche ont été conviés à une 

agréable soirée intitulée «Road to Abu Dhabi».  



 

 

 

 

 

Wall of fame  

L'un des points forts de la manifestation de Gastroclub a été le dévoilement officiel de notre Mur des 

célébrités/Wall of fame «Nos succès aux championnats du monde professionnels WorldSkills». Noemi 

Kessler (championne du monde restauration 2013 à Leipzig) et Steven Duss (vice-champion du 

monde cuisine 2015 à Sao Paulo) se sont vu confier cet acte officiel. Sur le tableau, les championnes 

et champions suisses, leurs performances aux WorldSkills et leur coaches sont désormais 

immortalisés. Ce tableau doit rendre l'engagement accessible aux jeunes talents, aux représentants de 

la branche et aux futurs sponsors intéressés. 

 

 
 

Depuis la première participation en 1979, nous pouvons jeter un regard rétrospectif sur des 

performances exceptionnelles et de ce fait sur les personnalités méritantes de la branche de la 

restauration. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

Nos championnes suisses 

Dans un cadre digne de cette manifestation, nous avons pu rendre une nouvelle fois hommage à nos 

championnes suisses pour leurs performances exceptionnelles aux SwissSkills 2016 pendant le ZAGG 

de Lucerne. Les participantes des WorldSkills ont été saluées officiellement avant leur départ pour Abu 

Dhabi. 

 

 
De gauche à droite: Evelyne Tanner (cuisine), Tatjana Caviezel (restauration), Alina Baer (intendance) 

 

      

 

Intendance   Alina Baer 

Restauration  Tatjana Caviezel 

Cuisine  Evelyne Tanner  

  



 

 

 

 

Blog 

Un autre temps fort de la soirée a été le présentation du blog que nos candidates tiendront pendant les 

préparations aux WorldSkills 2017 d'Abu Dhabi.  

 

(Lien:   https://swissskillsblog.wordpress.com/ 

 

Tatjana et Evelyne prendront la route pour Hong-Kong (Hyatt Regency), Abu Dhabi (Jumeirah at 

Etihad Towers), Ascona (Castello del sole), Zurich (Kronenhalle) etc. 

 

Suivez régulièrement les préparations de Tatjana Caviezel et Evelyne Tanner sur notre blog «En route 

pour Abu Dhabi». 

 

 
 

En cette occasion nous tenons à remercier nos sponsors pour leur engagement de longue date en 

faveur de la promotion des jeunes talents. Ils sont un important élément de ces succès, et rendent 

possible une préparation professionnelle de cette envergure! Nos candidates ont ainsi la possibilité de 

bénéficier des enseignements des meilleurs de notre secteur. 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

Trophée International Jeunes Talents 
Escoffier 

Finale Internationale 24.02.2017  

Bronze (3e place) pour la Suisse! 

Grâce à la collaboration avec Disciples Escoffier Pays Suisse, nous avons pu représenter la Suisse à 

la Finale Internationale Trophée Jeune Talent Escoffier 2017 à Paris.  

 

Après deux semaines d'intense préparation avec le coach Martin Erlacher, Tatjana Caviezel s'est 

attelée aux épreuves du concours. Une table ronde devait être dressée pour quatre personnes. Mot 

d'ordre de la décoration de la table: «Il était une fois, le service de demain». Des tâches complexes ont 

suivi cette épreuve, durant lesquelles Tatjana a démontré son savoir-faire. Pour le service du midi, une 

salade César, une dorade au beurre blanc & pommes de terre nature, un plateau de fromages et un 

baba au rhum ont été présentés à table dans les règles de l'art. 

 

En dépit de petits obstacles, Tatjana a réussi avec brio sa première compétition sérieuse sur la scène 

internationale. Ses préparations et son engagement pendant le concours ont été récompensés au 

cours de la remise des prix qui a suivi. 

 

Tatjana Caviezel remporte une magnifique troisième place pour la Suisse!  

 

 
 

Nous sommes fiers de cette performance et nous félicitons Tatjana Caviezel pour son premier succès 

de portée internationale. Martin Erlacher a une nouvelle fois su excellemment préparer notre 

représentante pour le jour J.  


