Prozessorientierte Aufgabenmatrix fur QV «Berufskenntnisse» Kichenangestellte/r EBA

Position 1 Situation 1 Situation 2 Situation 3
Betriebskunde (30 Min.) Betriebskunde (12 Min.) Betriebskunde (12 Min.) Betriebskunde (6 M@n.)
Fachrechnen (40 Min.) Fachrechnen (15 Min.) Fachrechnen (15 Min.) Fachrechnen (10 Min.)
Passende Situation: Ausgangslage Ausgangslage Ausgangslage

Betriebskunde

5.1. Organisation
5.1.1/5.1.2/5.1.3 (K2)

5.2. Okonomie/Okologie
5.2.1/5.2.2 (K2)

5.3. Einsatz Maschinen, Geréate, Einrichtun-
gen und Materialien
5.3.1/5.3.2/5.3.3/5.3.4 (K2)

5.4. Kommunikationsregeln
5.4.1(K2)/5.4.2/5.4.3 (K3)

Hygiene
mit Verknupfungen

7.1 Hygiene
7.1.1(K2)/7.1.2(K3)/7.1.3/7.1.4 (K2)

Arbeitssicherheit und Gesundheits-
schutz

7.2 Arbeitssicherheit/Gesundheitsschutz
7.2117.2.2(K2)/7.2.3(K3)/7.2.4 (K2)

Fachrechnen
Rezeptumrechnungen

6.1.1/6.1.2 (K2)

Brutto-Netto-Rechnung

6.1.1/6.1.2 (K2)

Netto-Brutto-Rechnung

6.1.1/6.1.2 (K2)

Warenkostenberechnungen

6.1.1/6.1.2 (K2)

Hotel & Gastro formation | QV «Berufskenntnisse» EBA-Serie 2014.C Aufgabenmatrix | Seite 1 von 2




Prozessorientierte Aufgabenmatrix fur QV «Berufskenntnisse» Kichenangestellte/r EBA

Position 2
Ernéhrungslehre (20 Min.)
Menukunde (20 Min.)

Situation 1
Ernéhrungslehre (7 Min.)
Menukunde (6 Min.)

Situation 2
Ernédhrungslehre (7 Min.)
Menukunde (6 Min.)

Situation 3
Ernéhrungslehre (6 Min.)
Menukunde (8 Min.)

Passende Situation:

Ausgangslage

Ausgangslage

Ausgangslage

Erndhrungslehre
Anforderungen an eine gesunde Ernéhrung

6.2.1 (K2)

Kohlenhydrate, Fette, Proteine

6.2.1 (K2)

Energie, Nahrstoffe allgemein

6.2.1 (K2)

Menukunde
Speisenfolge

6.2.1/6.2.2/6.2.3 (K2)

Mentplanung

6.2.1/6.2.2/6.2.3 (K2)

Mahlzeitenarten und Menttypen

6.2.1/6.2.2/6.2.3 (K2)

Fur das mindliche QV muss eine Matrix erstellt werden!
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